
Lieber Gast
wir begrüßen Sie in unserem Restaurant und hoffen Ihnen einige 

gemütliche und entspannte Stunden bereiten zu können.

Alle unsere Gerichte werden original und frisch, nach 
griechischen Rezepten zubereitet. Für eventuelle Wartezeiten 

bitten wir daher um Ihr Verständnis.

Wir danken Ihnen für Ihren Besuch und hoffen, 
Sie bald wieder bei uns begrüßen zu dürfen!

Alle Speisen können Sie natürlich auch für zu Hause bekommen!
Auf Anfrage richten wir gerne diverse Feiern und 

kalt-warme Buffets für Sie aus. 
Außerdem sollten Sie unsere besonderen Abende mit griechischer Life-

Musik nicht verpassen (wir informieren Sie gerne)! 

Ihr IRODION-Team

Unsere Öffnungszeiten sind:
Dienstag bis Sonntag von 17:30 Uhr bis 23:00 Uhr

Sonntags und Feiertags zusätzlich von 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr

Warme Küche bis 22:30 Uhr

www.irodion-bremen.de

Alle unsere Preise verstehen sich inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 
und Bedienung.



 Orektika Krya
 kalte Vorspeisen

Zu allen Vorspeisen wird Brot serviert.

 1. Ouzo-Meze 10,40 €
 verschiedene kleine Appetitanreger nach griechischer Art, 
 dazu ein Ouzo auf Eis 

 2. Grüne Oliven 3, 80 €
 serviert mit Knoblauch 

 3. Schwarze Oliven 3,60 €

 4. Mozzarella mit Tomate  5,10 €

 5. Tzatziki 3,90 €
 griechischer Joghurt mit Knoblauch und Gurke   

 Orektika Zesta 
 warme Vorspeisen 

Zu allen Vorspeisen wird Brot serviert.

 7. Florini gefüllt 6,80 €
 mit Fetakäse gefüllte Paprikaschote, in Tomatensauce 
 mit Zwiebeln und Käse1 überbacken 

 8. Florini gegrillt 5,90 €
 gegrillte Paprikaschoten, mit Knoblauchsauce 

 9. Dolmadakia 4,90 €
 mit Reis gefüllte Weinblätter, dazu Tzatziki 

 10. Peperoni 4, 80 €
 gegrillte Peperoni mit Knoblauchsauce 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 11. Gigantes 5, 50 €
 Riesenbohnen in Tomatensauce mit Knoblauch 

 12. Folienkartoffel  4,60 €
 mit Tzatziki gefüllt 

 13. Auberginen 7, 10 €
 gebratene Auberginen, mit Tzatziki serviert 

 14. Zucchini  7, 10 €
 gebratene Zucchini, serviert mit Tzatziki 

 15. Tiropitakia  6, 70 €
 mit Fetakäse gefüllte Teigtaschen, dazu Tzatziki 

 17. Mezes warm  12,60 €
 verschiedene warme Appetitanreger, 
 nach griechischer Art zubereitet

 18. Gefüllte Champignons 7, 40 €
 frische Champignonköpfe gefüllt mit Fetakäse und Schinken2, 3, 
 mit Käse1 und Kräuterbutter überbacken

 Psaromezedes 
 Fisch Vorspeisen

 20. Oktopussalat 9,90 €
 Oktopussalat, eingelegt in Essig und Öl 

 21. Oktopus pikant  8,40 €
 Oktopus, pikant in Tomatensahnesauce zubereitet 

 22. Muscheln  7, 90 €
 Muscheln frittiert, serviert mit Knoblauchsauce 

 

 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



  Tyria
 Vorspeisen mit Schafskase

Alle Vorspeisen werden mit Brot serviert.

 25. Feta  4,90 €
 Fetakäse natur, mit Olivenöl 

 26. Tyrosalata  4,60 €
 pürierter Fetakäse, leicht pikant zubereitet 

 28. Saganaki 5,90 €
 panierter Fetakäse in der Pfanne gebraten  

 28a. Saganaki  7,90 €
 panierter Fetakäse in der Pfanne gebraten, 
 dazu Tomatensalat und Zwiebeln

 29. Feta im Ofen 6,90 €
 Fetakäse mit Tomaten, Peperoni, Oliven und Zwiebeln 
 aus dem Backofen 

 30. Feta überbacken 7, 10 €
 Fetakäse in Tomatensauce mit Zwiebeln 
 und Käse1 überbacken 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Salates
 Salate

Alle Salate werden mit Brot serviert.

 32. Tomatensalat mit Zwiebeln 4,10 €

 33. Gurkensalat 3,90 €

 34. Beilagensalat  3,10 €
 Krautsalat, Rotkohl und Eisbergsalat, 
 mit hausgemachtem Dressing 

 35. Krautsalat 3,10 €

  3 7. Bohnensalat 4,10 €
 angerichtet mit Paprika und Zwiebeln

 38. Bauernsalat 5,90 €
 kleiner griechischer Bauernsalat  

 40. Bauernsalat 8,90 €
 großer griechischer Bauernsalat 

 41. Thunfischsalat 9,20 €
 mit grünem Salat, Tomaten, Gurken, Thunfi sch, 
 Ei, Zwiebeln, Mais und hausgemachtem Dressing 

 43. Putenbrustsalat 10,60 €
 gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen, 
 wahlweise Joghurt oder Kräuterdressing  

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Extra 
 Beilagen 

 49. Portion Brot 0,80 € 

 50. Pommes frites 2,90 €

 51. Kroketten 3,20 €

 52. Reis 2,50 €

 54. geschmorte Zwiebeln 3,80 €

 55. Metaxasauce 3,20 €

 56. Knoblauchsauce 2,00 €
 geriebener Knoblauch in Öl eingelegt 

 57. Knoblauchcreme 2,20 €
 hausgemachte Knoblauchcreme  

 Piata Sxaras 
 Grillgerichte 

Alle Grillgerichte werden mit Salat und Tomatenreis serviert.

 60. Gyros  10,90 €
 Fleisch vom Gyros-Spieß 

 61. Gyros in Teig  11,90 €
 Gyros in dünnem Teig eingeklappt, mit Tzatziki, 
 Tomaten und Zwiebeln

 62. Souvlaki  11,30 €
 magere Fleischspieße

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 63. Souvlaki gefüllt  14,40 €
 Fleischröllchen gefüllt mit Fetakäse,Tomaten und Peperoni

 64. Choriatiko Souvlaki  13,40 €
 Bauernspieße (leicht durchwachsen) nach griechischer Art 
 mit Pommes frites und Bauernsalat

 65. Souzoukakia  10,90 €
 nach griechischer Art zubereitete Frikadellen 

 66. Bifteki Spezial  12,80 €
 Hackfl eisch gefüllt mit Fetakäse, Tomaten und Peperoni 

 67. Bifteki gefüllt mit Fetakäse  12,80 €

 68. Schweinesteaks 12,10 €

 69. Schweinefiletmedaillons  13,60 €

 70. Schweinefilet gefüllt 14,80 €
 mit Fetakäse, Tomaten und Peperoni  

 71. Schweinefilet gefüllt 14,80 €
 mit Schinken2, 3 und Käse1

 72. Leber 9,80 €
 Schweineleber gegrillt

 72a. Leber 11,80 €
 Schweineleber gegrillt, mit geschmorte Zwiebeln

 74. Gyros - Kalamares 12,90 €
 Gyros und Kalamares mit Knoblauchcreme 

 75. Lammfilet gegrillt 18,40 €

 76. Lammkoteletts gegrillt 14,20 €

 77. Rumpsteak (ca. 250g) gegrillt 18,90 €
 mit Folienkartoffel

 78. Hähnchenbrustfilet gegrillt 13,10 €

 80. Putenschnitzel gegrillt 13,10 €

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Piatela sxaras 
 Grillplatten 

Zu allen Grillplatten wird ein Salat und Tomatenreis serviert.

 83. Georgios - Platte  11,30 €
 Souvlakispieß und Frikadellen 

 84. Rhodos - Platte  10,80 €
 Souvlakispieß und Leber 

 85. Kreta - Platte  11,60 €
 Gyros und Leber 

 86. Athen - Platte  12,60 €
 Gyros und Souvlakispieß 

 87. Trikala - Platte  12,30 €
 Gyros und Schweinesteak

 88. Naxos - Platte  11,80 €
 Gyros und Frikadellen 

 89. Kalabaka - Platte  13,30 €
 Gyros und Lammkoteletts

 90. Ouzo - Platte  13,90 €
 Gyros, Souvlakispieß, Leber und Steak und 1 Ouzo 

 91. Artemis - Platte  13,40 €
 Gyros, Souvlakispieß und Frikadellen 

 92. Irodion - Platte      13,60 €
 Steak, Frikadellen und Leber        

 93. Makedonia - Platte  13,50 €
 Gyros, Souvlakispieße und Leber 

 94. Meteora - Platte  14,80 €
 Gyros, Souvlakispieß, Frikadellen, Lammkotelett und Leber 

 95. Filet - Platte  17,60 €
 Schweinefi let, Putenbrustfi let, Hähnchenbrustfi let und Lammfi let 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



Piata gia parees 
 Grillplatten fur mehrere Personen 

 Zu unseren Platten servieren wir Tzatziki, 
Bauernsalat und Tomatenreis. 

  Akropolis - Platte  
 mit Schweinefi lets, Souvlaki, Frikadellen 
 und Lammkoteletts 

 96. für 2 Personen 34,00 €

 97. für 3 Personen 50,00 €

 98. für 4 Personen 66,00 €

  Rhodos - Platte 
 mit Gyros, Leber, Souvlaki, Schweinesteak
 und Putenbrustfi lets

 99. für 2 Personen 36,00 €

  100. für 3 Personen 53,00 €

 101. für 4 Personen 70,00 €

  

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Tou fournou 
 Aus dem Backofen 

  Zu allen Gerichten wird ein Salat und Brot serviert.

 104. Moussaka 14,60 €
 Aufl auf mit Kartoffeln, Auberginen, 
 Hackfl eisch und Bechamel-Creme 

 105. Pute Hawaii 14,90 €
 Putenbrustfi let mit Ananas, Schinken2, 3, Metaxasauce 
 und Käse1 überbacken 

 106. Hähnchen 14,60 €
 Hähnchenbrust in Metaxasauce mit Käse1 überbacken 

 107. Leber 12,00 €
 gegrillt in Metaxasauce 

 108. Gyros  13,60 €
 in Metaxasauce mit Käse1 überbacken  

 109. Souvlaki 13,80 €
 in Metaxasauce mit Käse1 überbacken  

 110. Schweinesteaks 13,60 €
 in Metaxasauce mit Käse1 überbacken 

 111. Schweinefilet 15,40 €
 in Metaxasauce mit Käse1 überbacken 

 112. Putenbrustfilet  14,60 €
 in Metaxasauce mit Käse1 überbacken

 103. Bifteki mit Feta gefüllt  14,40 €
 in Metaxasauce mit Käse1 überbacken 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Fagita me Soz
 Gerichte in Sauce 

 113. Schweinefilet  15,90 €
 in Sahnesauce mit Champignons, Zwiebeln und Paprika, 
 dazu Brot und Salat 

 114. Putenbrustfilet 15,70 €
 in Sahnesauce mit Champignons, Zwiebeln und Paprika, 
 dazu Brot und Salat 

 115. Schweinesteak 14,20 €
 in Sahnesauce mit Champignons, Zwiebeln und Paprika, 
 dazu Brot und Salat

 116. Rumpsteak 19,90 €
 in Cognac-Sahnesauce mit Pfefferkörnchen 
 und Tomatenstücken, dazu Pommes frites und Salat 

 117. Lebergeschnetzeltes  14,20 €
 herzhaft in der Pfanne gebraten mit Champignons, 
 Paprika und Zwiebeln in Tomatensauce, 
 dazu Pommes frites und Salat

 138. Schweinegeschnetzeltes 15,10 €
 herzhaft in der Pfanne gebraten mit Champignons, 
 Paprika und Zwiebeln in Tomatensauce, 
 dazu Pommes frites und Salat

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



  Giouvetzia
 fournou 
 Griechische Lammspezialitaten 

 Zu allen Lammgerichten wird ein Salat und Brot serviert.

 118. Makaronia 13,70 €
 Spaghetti mit Lammfl eisch und Käse1 überbacken, 
 dazu Salat und Brot 

 119. Kritharaki  13,70 €
 Griechische Langkornnudeln mit Lammfl eisch 
 und Käse1 überbacken, dazu Salat und Brot 

 120. Fassolakia 14,20 €
 grüne Bohnen mit Lammfl eisch und Fetakäse 
 im Ofen gebacken 

 121. Gigantes 14,20 €
 Riesenbohnen mit Lammfl eisch und Fetakäse 
 im Ofen gebacken 

 122. Bamies 14,20 €
 Okraschoten mit Lammfl eisch und Fetakäse 
 im Ofen gebacken

 124. Melitzana 14,20 €
 Auberginen mit Lammfl eisch und Fetakäse 
 im Ofen gebacken 

 125. Stifado 14,20 €
 kleine Zwiebelknollen mit Lammfl eisch und Fetakäse 
 im Ofen gebacken  

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Psarika 
  Fischspezialitaten 

      Zu allen Fischgerichten wird Tomatensalat und Reis serviert. 

 126. Kalamares 13,60 €
 Tintenfi sch paniert und gebraten

 127. Garides  17,90 €
 Scampis paniert und in der Pfanne gebraten

 128. Garides gegrillt  18,90 €
 Scampis mit Peperoni aufgespießt, mariniert und gegrillt 

 129. Glossa  14, 60 €
 Seezungenfi let paniert und in der Pfanne gebraten

 130. Marides  12,90 €
 kleine Sardellen paniert und in der Pfanne gebraten

 131. Ägeo Pelagos 19,80 €
 Fischplatte mit Kalamares, Seezungenfi let und Scampis

 132. Garides Saganaki 17,70 €
 Scampis mit Fetakäse und Knoblauch, in Tomatensahnesauce 
 

 MAKARONADES 
 NUDELGerichte 

 134. Nudeln 10,40 €
 in Champignon-Sahnesauce, dazu Salat 

 135. Nudeln  11,90 €
 mit Hähnchen und Broccoli in einer Tomatensahnesauce

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



 Pitses 
 Pizza

  150. Pizza Margharita  7, 90 €
 mit Tomatensauce und Käse1 

 151. Pizza Salami  9,20 €
 mit Tomatensauce, Salami2, 3 und Käse1 

 152. Pizza Schinken  9,40 €
 mit Tomatensauce, Schinken2, 3 und Käse1 

 153. Pizza Hawai  10,20 €
 mit Tomatensauce, Schinken2, 3, Ananas und Käse1 

 154. Pizza Thunfisch 9,90 €
 mit Tomatensauce, Thunfi sch, Zwiebeln und Käse1 

 155. Pizza Gyros  10,10 €
 mit Tomatensauce, Gyros, Zwiebeln und Käse 1

 156. Pizza Vegetaria  9,90 €
 mit Tomatensauce, Champignons, Tomate, 
 Zwiebeln, Paprika und Käse1 

 157. Pizza Irodion  10,90 €
 mit Tomatensauce, Salami2, 3, Tomatenscheiben, 
 Peperoni, Oliven, Fetakäse und Käse1

 158. Pizza Calzone 10,60 €
 mit Tomatensauce, Schinken2, 3, Champignons, 
 roter Paprikaschote und Käse1

 

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



  epidorpia kai

 pagoto 
 Nachspeisen und Eis 

 161. Patsawura 4,90 €
 warmer, in Sirup eingelegter Blätterteig mit einer leichten 
 Milchcreme gefüllt, dazu Vanilleeis

 162. Halva 3,90 €
 geriebener Sesam, süß zubereitet 

 163. Jiaourtomelo 4,90 €
 griechischer Joghurt mit Honig und Wallnüssen 

 166.  Vanilla - Kirsch 5,30 €
 3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne

   167.  Mixbecher 5,10 €
 1 Kugel Vanille-, Schoko-, Erdbeer- und Nusseis mit Sahne

  168.  Schokobecher 5,30 €
 2 Kugeln Schokoeis, 1 Kugel Vanilleeis mit Schokostreuseln, 
 Sahne und Schokosauce

   169.  Nussbecher 4,80 €
 2 Kugeln Nusseis, 1 Kugel Vanilleeis mit Nüssen und Sahne

   170.  Engel 4,00 €
 Vanilleeis mit Orangensaft 

   171.  Junior 3,20 €
 1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Erdbeereis und 1 Lolli

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

Änderungen aller Speisen gegen Aufpreis. 



POTA
Getranke

 Anapsiktika
 Softdrinks

 Coca Cola1, 5, Coca Cola light1, 3, 5, 6, 7, 
Fanta1, 2, Sprite, oder Mezzo Mix1, 5 0,2 l 2,10 €
   0,4 l 3,80 €

 Bitter Lemon (Flasche) 0,2 l 2,30 €

Mineralwasser Vilsa Gourmet 0,25 l 2,20 €
   0,75 l 5, 40 €

Stilles Wasser Vilsa Gourmet 0,25 l 2,20 €
   0,75 l 5, 40 €

Vita Malz (Flasche) 0,33l 2,70 €

 XIMOS
 Saft  

Apfelsaftschorle 0,2 l 2,20 €
   0,4 l 3,80 €

Apfelsaft, Orangensaft, Bananensaft,
Kirschsaft, Maracujasaft (Flasche) 0,2 l 2,60 €

Saft-Schorle 0,4 l 4,40 €   

KiBa   0,4 l 4,80 €



 Bira Kai Ouzo
 Bier und Ouzo

Krombacher Pils vom Fass 0,3 l  2,70 €
   0,4 l  3,40 €

Krombacher Dunkel 0,3 l  2,80 €
   0,4 l  3,50 €

Krombacher Alster 0,3 l 2,70 €
   0,4 l 3,40 €

 Erdinger Hefeweizen, Flaschenbier 0,5 l 3,80 €

 Erdinger Dunkelweizen, Flaschenbier 0,5 l 3,80 €

 Erdinger Alkoholfrei, Flaschenbier 0,5 l 3,80 €

 Beck´s, Flaschenbier 0,33 l 2,70 €

Beck’s Green Lemon, Flaschenbier 0,33 l 2,70 €

Beck’s Alkoholfrei, Flaschenbier 0,33 l 2,70 €

Ouzo LOUKATOS 2 cl 1,60 €

Ouzo Plomari 2 cl 2,20 €

Ouzo Pilavas 2 cl 2,10 €

Ouzo auf Eis, wie ihn die Griechen trinken 4 cl 3,50 €

Tsipouro 2 cl 2,30 €

Ouzo - Feige 2 cl 2,30 €

Roter Ouzo, hausgemacht 2 cl 1,50 €



 Aperetif Degestiv

Milchreis 4 cl 2,20 €

 Bailey’s 4 cl 3,80 €

 Jägermeister 2 cl 2,30 €

 Ramazotti 4 cl 3,70 €

 Sambuca 2 cl 2,30 €

 Branty
 Whiskey
 Brandy Whiskey Spirituosen

Alle Getränke auch als Longdrink Aufpreis 1,90 €

Havana Club 2 cl 2,80 €

 Tequila 2 cl 2,40 €

Smirnoff Wodka  2 cl 2,70 €

 Bacardi 2 cl 2,70 €

 Jack Daniel’s 2 cl 3,00 €

 Metaxa 5* 2 cl 3,20 €

 Metaxa 7* 2 cl 3,70 €

 Metaxa „Grand Olympian Reserve“ *40 jährig* 2 cl 4,90 €

 Metaxa flambiert 2 cl 3,70 €



 kokkino Krasi
 RotWein

 Naousa, trocken 0,25 l 4,50 €
   0,5 l 8,40 €

 Makedonikos, halbtrocken 0,25 l 4,30 €
   0,5 l 8,10 €

 Apelia Black Label, halbsüß 0,25 l 4,50 €
   0,5 l 8,40 €

 LEFKO krasi
 Weisswein  

  Apelia, trocken 0,25 l 4,30 €
   0,5 l 8,10 €

 Makedonikos, halbtrocken 0,25 l 4,30 €
   0,5 l 8,10 €

Apelia Gold Label 0,25 l 4,50 €
   0,5 l 8,40 €



 KAFe Kai Tsai
 Kaffee und Tee

 Tasse Kaffee  2,10 €

 Capuccino  2,40 €

 Espresso  2,10 €

 Espresso doppelt  3,70 €

 Latte Macchiato  3,50 €

 Tee, verschiedene Sorten  2,20 €

 Frappé, kalter Eiskaffee nach griechischer Art  3,00 €

 Frappé, mit Vanilleeis  3,80 €

 Griechischer Mokka  2,30 €

Weitere Getränke auf Anfrage.

Liebe Gäste, das Gesetz verpflichtet uns Zusatzstoffe, 
die in Getränken und Speisen enthalten sind anzugeben.

Die Zubereitung erfolgt im IRODION unter größter Sorgfalt. 
Produkte die Zusatzstoffe enthalten, sind durch die 
entsprechenden Zahlen gekennzeichnet.

1  mit Farbstoff

2  mit Antioxidationsmittel

3  mit Konservierungsstoff

4  chininhaltig

5  koffeinhaltig

6  mit Süßungsmittel

7 Phynülalaninquelle


